CHIATEAU Dg

CALIAC

DEPUIS 1773

Nicheé au coeur de lappellation Graves, & deux pas de Bordeaux, le Chateau de Callac se dresse fierement sur
un domaine de 40 hectares. Cette propriété viticole historique appartenant & Matthieu Gufflet depuis 2008,
compte 33 hectares de cépages rouges et 7 hectares de cépages blancs.

Le Chéteau de Callac propose également une maison d'hdtes toute en pierre apparente, entourée de
vignes et d'un parc arboré, et offre un cadre idyllique aux visiteurs en quéte d'évasion et de nature.
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CUVEE TRADITION ROUGE
MILLESIME 2022

Surface dédiée a 'AOC Grave Rouge : 24 ha
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Viticulture : agriculture raisonnée

89/100 Médaile d'Argent

a . . James Suckling  Concours Général

Age moyen des vignes : 30 ans Agricole de Paris
2025

Assemblage : 85% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon,
5% Cabernet Franc

SOLS

Sols: Graves et argile

VENDANGES
Dates: du 12 septembre au 4 octobre 2022

VINIFICATION
Fermentation : en cuves inox thermorégulées
Elevage : en cuvesinox et barriques de chéne pendant 7 & 8 mois

GRAVES

PRODUCTION

84 000 bouteilles

Rendement : 30 hi/ha

TAV=135% AT=3209g/LH2SO4 pH=3.75

CONDITIONS CLIMATIQUES EN 2022

Apreés un hiver doux et sec, le cycle végétatif démarre précocement. Les gelées de début avril ont des conséquences
minimes. La floraison débute mi-mai sous des conditions idéales, trés chaudes et seches. Heureusement, les quelques
pluies du mois de juin vont permettre a la vigne d'évoluer sans stress hydrique jusqu'au second épisode caniculaire. Au
mois de juillet, la contrainte hydrique tant espérée pour la qualité des raisins rouges siinstalle. La maturité lente et
complete s'opére, les vendanges peuvent démarrer début septembre pour donner naissance & un millésime 2022 en
tous points exceptionnel !

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION

La robe de ce vin, dun rubis grenat intense, annonce une belle profondeur. Le nez dévoile des arémes complexes de
fruits noirs mars, parfaitement équilibrés par de délicates touches de vanille. En bouche, I'attaque est tendre et lisse, avec
une texture onctueuse qui enveloppe le palais. La finale est élégante, offrant une belle persistance aromatique et une
harmonie qui prolonge agréablement la dégustation.
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CALIAC

DEPUIS 1773

Niche au coeur de lappellation Graves, & deux pas de Bordeaux, le Chateau de Callac se dresse fierement sur
un domaine de 40 hectares. Cette propriété viticole historique appartenant & Matthieu Gufflet depuis 2008,
compte 33 hectares de cépages rouges et 7 hectares de cépages blancs.

Le Chateau de Callac propose également une maison d'hétes toute en pierre apparente, entourée de
vignes et d'un parc arboré, et offre un cadre idyllique aux visiteurs en quéte d'évasion et de nature.

CUVEE TRADITION BLANC
MILLESIME 2024

Surface dédiée : 2,3 ha % £
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Viticulture : certifiée Haute Valeur Environnementale (HVE3)
A H . Meédaile d'Argent
Age moyen des vignes : 30 ans Concours Général Agricole de Paris

Assemblage : 50% Sauvignon, 50% Sémillon
SOLS

Sols: Graves et argile
CALAC VENDANGES
T il Dates: du 5 septembre au 17 septembre 2024

VINIFICATION

Fermentation : en cuves inox thermorégulées

Elevage : en cuves inox pendant 5 a 6 mois avec batonnages reguliers
PRODUCTION

10 600 bouteilles

Rendement : 34,5 hl / ha

TAV=1270% AT=341g/L pH=330

CONDITIONS CLIMATIQUES EN 2024

Le millésime 2024 a été marqué par des conditions climatiques contrastées dans les Graves. Un printemps difficile,
marqué par des pluies abondantes et des conditions fraiches, a compliqué le début du cycle de la vigne. Cependant, [été
a été relativement clément, sans vagues de chaleur intenses, offrant des conditions favorables a une maturation
progressive et équilibrée des raisins. Les vendanges, réalisées entre le 5 et le 17 septembre, ont bénéficieé dune belle
régularité, permettant de préserver lexpression pure du terroir des Graves. Ce millésime reflete lengagement et
lexpertise du Chateau de Callac, offrant des vins blancs d'une élégance et d'une finesse remarquables.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

La robe jaune pdle, lumineuse et éclatante, laisse preésager une belle intensité. Le nez révele un bouquet complexe
mélant des arémes de péches blanches, dagrumes, et de subtiles touches de fleurs d'acacia. En bouche, lattaque est
vive, marquée par une belle tension, tandis que des notes de fruits exotiques et une délicate minéralité s'expriment avec
élégance. Une cuvée équilibrée qui sublime l'assemblage harmonieux de Sauvignon et Sémillon.
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